o

Restaurant
Dompfaff

Cremesiippchen von der SuRkartoffel

mit leicht kandiertem Ingwer, Kokosmilch und

gerosteten Piienkernen
6,50 €

Hausgemachte Soljanka

mit Zitrone, saurer Sahne und Baguette
6,90 €

Gurkensalat

mit frischem Dill, Schmand und emnem Hauch Knoblauch
5,80 €

Kleiner gemischter Salat

mit frischen Pflucksalaten, allerler Rohkost und

hauseigenem Honig-Senfdressing
5,90 €

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich
separat festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

In der Cocotte serviertes Wiirzfleisch vom Kalb

mit gebratenen Champignons und herzhaftem Kise gratiniert,

Worcestersauce, Zitrone und Baguette
8,50 €

Zwelerlel vom Ziegenkise

gratintert mit T'essiner Senf, Rote Beete Carpaccio

karamellisierten Walntissen, Pfliicksalate und Baguette
13,80 €

Carpaccio vom argentimischen Rinderfilet

m hauseigener Marinade, Pfliicksalate,

gehobeltem Parmesan, Feigen - Balsamico - Creme und Baguette
14,90 €

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich
separat festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

Allgauer hausgemachte Kisespitzle

mit drelerle1 Kise, frischen Wiesenpilzen,

geschmorte Zwiebeln
15,80 €

Schweizer Rosti - Omelette
gefillt mit feinwiirzigem Blattspinat, Frischkise, Kirschtomaten und

Salatbeilage
15,80 €

Hausgemachte Fleischmaultaschen

auf Wiesenpilz-Portweinjus mit Chutney von Roten Zwiebeln und
franzosischem Weichkise tiberbacken und Salatbeilage

17,50 €

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich
separat festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

Gebeiztes Norweger Lachsfilet (Kalt)

mit knusprig gebratenen Kartoffelrosti, Sahnemeerrettich und
Salatbeilage
18,90 €

Fettuccine mit Black Tiger Garnelen

(ohne Kopf und Schale)

i Rosmarindgl gebratene Garnelen mit Kirschtomaten, Zucchini, Chili,

Knoblauch, Rucola und gehobeltem Parmesan
22,80 €

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet

unter der Zitronen - Kriuterkruste, mit SenfsoRe, Bratkartoffeln und

Salatbeilage
24,80 €

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich
separat festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

Oma Marnannes Eisbeinsiilze

mit Bratkartoffeln, Remouladensauce und Salatbeilage
16,80 €

Schmitzel “Dompfaff®

Paniertes Schweineschnitzel vom Strohschwein pikant gefiillt mit Senf,
Gewltirzgurke, Schmorzwiebeln und Kise, auf Rotweinjus,

Bratkartoffeln und Salatbeilage
21,80 €

Hohnstedter Winzer Schnitzel

Paniertes Schweineschnitzel vom Strohschwein mit gebutterten
Weintrauben,

Rieshingrahmsauce, hausgemachte Walnussspitzle und Salatbeilage
20,50 €

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich
separat festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



o

Restaurant
Dompfaff

Geschmorte Schweinebickchen

n eigener Sauce, mit gebutterten Moéhrchen

und hausgemachtem Kartoffelpiiree

22,80 €

Schweinemedaillons ,au four®
mit Kalbsragout und wiirzigem Kise tiberbacken, Buttererbsen,

hausgemachte Kartoffelbillchen und Salatbeilage
23,80 €

Rumpsteak vom argentinischen Weiderind (ca. 250 gr.)

auf Rotweinjus, mit Schmorzwiebeln,

hauseigener Kriuterbutter, Bratkartoffeln und Salatbeilage
27,80 €

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich
separat festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



Essbare Streichelemmheiten

Dompfaff - ,Sinfonie®
Lauwarmes Schokoladenkiichlein mit Amarena-Kirscheis und Sahne
8,50 €

Creme Brilée

mit frischen Beeren und knuspriger Zuckerglasur
7,50 €

Schwedenteller

Vanille- und Schokoladeneis, Apfelmus, Fierlikor und Sahne
8,90 €

Unsere Eissorten:

Vanille, Amarena-Kirscheis, Schokolade, Tiramisu Eis
(e Kugel 1,80 €)
Portion Sahne: 1,00 €

Unsere Dessertempfehlung fiir die Dame

Espresso serviert mit einem Eierlikor im Waftfelbecher

5,60 €

Unsere Dessertempfehlung fiir den Herrn

Espresso serviert mit feinem Haselnuss- oder Marillen-schnaps aus der

Thomas Prinz Destillerie (Osterreich)
5,50 €

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, haben wir schriftlich
separat festgehalten. Bitte fragen Sie unser Personal.



