o

Restaurant
Dompfaff

Speisekarte

Vorspeisen

Legierte Spargelcremesuppe

mit Fleischkl6Rchen vom Kalb, fein gewtirzt
5,80 €

Cremestippchen von der Rispentomate
verfemert mit frischem Basilikum, gerosteten Pinienkernen und

Sahnehaubchen
6,30 €

Gurkensalat

mit frischem Dill, Schmand und emnem Hauch Knoblauch
0,50 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Restaurant
Dompfaff

Vorspeisen

Kleiner gemischter Salat
mit frischen Pflucksalaten, Rohkost, Tomaten und

hauseigenem Honig-Senfdressing
7,00 €

In der Cocotte serviertes Wiirzfleisch vom Kalb

mit gebratenen Wiesenpilzen und herzhaftem Kise gratimert,

Worchester Sauce, Zitrone und Baguette
9,80 €

Zwelerlel vom Ziegenkise
gratiniert mit Tessiner Senf, Rote Beete Carpaccio

karamellisierten Walniissen, Pfliicksalate und Baguette
14,90 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Frischer Deutscher Spargel

wihlen Sie bitte aus:

mit Petersilienkartoffeln und Salatbeilage
19,80 €

mit gekochtem Schinken und Petersilienkartoffeln
23,80 €

mit paniertem Schweineschnitzel und Petersihenkartoffeln
26,80 €

Ofenkartoffel
mit femem Spargel - Champignonragout gefiillt, Kise gratiniert und
Salatbeilage
18,90 €

Spargelrolle ,Dompfaff*

Kriuterpfannkuchen gefillt mit Kochschinken und frischem Spargel,
gratiniert mit wiirzigem Kise, Sauce Hollandaise und Salatbeilage

21,80 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer


http://www.google.de/imgres?q=Spargelkarte&hl=de&biw=1366&bih=587&tbm=isch&tbnid=HHDKkHMXakbOsM:&imgrefurl=http://www.schellenturm-reutter.de/?page_id=114&docid=3VhreWw8DhXVCM&imgurl=http://www.schellenturm-reutter.de/wp-content/uploads/2008/04/spargelkarte.jpg&w=400&h=300&ei=2wZ8T9ycL9GQswbDi4nXCQ&zoom=1&iact=hc&vpx=206&vpy=170&dur=546&hovh=194&hovw=259&tx=132&ty=97&sig=108838195734334910970&page=1&tbnh=108&tbnw=144&start=0&ndsp=34&ved=1t:429,r:1,s:0,i:80
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Restaurant
Dompfaff

Probieren Sie unsere Frankfurter Griine SoRe!

(Frankfurterisch Frankfurter Grie SoR) genannt, ist eine kalte Sauce, nach Art
emer Grinen Sauce, die mit feingehackten Kiichenkriutern bestimmter Arten,
Herkunft und Zusammensetzung hergestellt wird.

Traditionell werden sieben Kriuter verwendet, namlich Borretsch, Kerbel,
Kresse, Petersilie, Pimpinelle, Sauerampfer und Schnittlauch. Neben der
klassischen Rezeptur sind zahlreiche Varianten mit unterschiedlichen
GrundsoBen oder Milcherzeugnissen verbreitet.

Lassen Sie sich iiberraschen....

Frankfurter Griine SoRe

mit 4/2 Eiern, Petersilienkartoffeln und Salatbukett
15,80 €

mit frischem deutschem Spargel und gebutterten Kartoffeln
21,80 €

mit Zanderfilet im Knuspermantel und Bratkartoffeln
25,80€

mit Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken und Bratkartoffeln
25,80 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Restaurant
Dompfaff

Unsere Klassiker

Allgiuer Kisespitzle
mit drelerler wiirzigem Kise, frischen Wiesenpilzen, Kirschtomaten und

geschmorten Zwiebeln
16,80 €

Oma Mariannes Fisbeinstilze

mit Bratkartoffeln, Remouladensole und Salatbeilage
17,80 €

Gebeiztes Norweger Lachsfilet (Kalt)

mit knusprig gebratenen Kartoffelrosti, Sahnemeerrettich und Salatbeilage
19,80 €

Zanderfilet unter der Zitronen-Kriauterkruste

mit SenfsoRe, Bratkartoffeln und Salatbeilage
26,50 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Restaurant
Dompfaff

Unsere Klassiker

Schnitzel “Dompfaff*

Paniertes Schwemeschnitzel pikant gefiillt mit Senf, Gewtirzgurke,

Schmorzwiebeln und Kise, auf Rotweinjus, Bratkartoffeln und Salatbeilage
23,80 €

Hohnstedter Winzer Schnitzel

Paniertes Schwemeschnitzel mit
gebutterten Weintrauben, Riesling RahmsoRe,

hausgemachte Walnussspitzle und Salatbeilage
22,80 €

Schweinemedaillons im Schinkenmantel
unter hausgemachter Barlauch-Krauterkruste, auf Taghatelle (Bandnudeln),
mit fruchtiger TomatensoRe und gehobeltem Parmesan

26,50 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Restaurant
Dompfaff

Essbare Streicheleimnheiten

Creme Brilée

mit frischen Beeren und knuspriger Zuckerglasur
7,80 €

SiiRe Stinde

Vanilleeis mit frischen Wittenberger Erdbeeren und Sahne
8,50 €

Dompfaff - Sinfonie
Lauwarmes Schokoladenkiichlein mit Walnuss-Feige-Eis und Sahne
8,90 €

Unsere Eissorten:

Vanille, Erdbeere, Schokolade, Walnuss-Feige und Joghurt-Rote Griitze
(je Kugel 2,00 €)
Portion Sahne: 1,00 €

Unsere Dessertempfehlung fiir die Dame

Espresso serviert mit einem Eierlikor im Wattelbecher
5,50 €

Unsere Dessertempfehlung fiir den Herrn

Espresso serviert mit feinem Haselnuss- oder Marillen-schnaps aus der

Thomas Prinz Destillerie (Osterreich)
5,500 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer



